@@ Hotel Forn Nou

-ntrantes

Vitello Tonnato “Forn Nou” 17€ @@ ®E
Tartar de Ternera con patatas paja caseras 20,50€ ©O®
Ceviche “Forn Nou” 18€ @«@®
Gambas al ajillo a nuestra manera. 18€
Tiradito de salmon marinado 17,50€
Tataki de Ternera con Salsa Teriyaki 18€ @@
Canelones de la casa 17€ ©@®&«
Pulpo al Josper con cremoso 21€ @@PO®
Croquetas de jamon serrano 13,50€ ©®®

Del huerto

Crema del dia 10,50€ @O©®
Ensalada verde 12€ @@
Ensalada de queso de cabra con alifio de sésamo y nueces 15€¢ P@»©®
Ensalada de gambas con aguacate, mango y alifo asiatico 16€
Tomate rosada al Josper con burrata y reduccion de pesto 17€
Parrillada de verduras con salsa romesco 16€ P®

Pescado

Lubina a la plancha con Rissotto y salsa fumet 28€ OBPH®

Bacalao del norte gratinado con alioli con patatas 26€ OBP©
y puré de pimientos de piquillo



@@ Hotel Forn Nou

Arroces

Hacemos paellas por encargo

Arroz meloso con sepia y gamba roja

Arroz meloso con setas y verduras

24€
20€
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Carnes al horno de lena

Chateaubriand con patatas y salsa bearnesa 29,50€/p.p (min 2pax)

Cochinillo deshuesado con salsa demiglace y verduras

Carrillera de ternera con cremoso de patata y verduras

Paletilla de cordero lechal con pisto de verduras

Secreto Ibérico con verduras y patatas
Solomillo de ternera con verduras y patatas

Hamburguesa Casera ‘Forn Nou’

Postres

Milhojas de manzana con helado de vainilla
Coulant de chocolate y helado de vainilla
Lemon Pie a nuestra manera

Crema de Pasion y chocolate

Tarta de queso con coulis de frutos rojos

Gatoé con helado de almendra

25€
25€

29,50€
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Alérgenos
@ Gluten Cacahuetes
Lactosa Apio
Frutos secos Sulfitos
Huevos @ Soja

Crustdceos

Pescado
(") Sésamo

@ Mostaza




